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Las Entradas Lo Vegano
Tapas de Arrachera  $299 Cuscus al Vapor « $ 269

Brocoli, coliflor, zanahoria, calabacita,

Chalote, col morada, jugo de res
tomate cherry, caldo de azafran, albahaca

Callos Sellados «$299

Puré de coliflor, champifiones, alcaparras

Arroz Cremoso con Betabel ¢ $ 269
Hierbas frescas, vegetales aceite de olivo

Pastelitos de Cangrejo Azul « $299
Chutney de mango, papaya LaS SO paS

Coctel de Camaron Estilo Acapulco La Cebolla « $ 219
e $299 Tradicional de cebolla, croton gratinado
Pepino, aguacate, salsa coctelera La Inspiracio’n . $ 219
Tartar de Atiin  $ 399 Creacion del Chef (del dia)
Atan aleta azul fresco, pepino, aguacate,
platano macho crujiente Cola de Res » $ 299

] Jerez, vegetales organicos
La Granja Del Huerto
El Pollo (225g) « $ 449

Pollo organico, polenta cremosa, zanahoria, Mir aﬂor ese $ 179
cebolla, salsa salvia Vegetales organicos, lechuga, pera, esparragos,

i de hierb
El Cerdo (225g)  $ 749rRemum vinagreta de hierbas

Chuleta Korobuta, puré de camote, esparragos, La César » $189
salsa de ciruela Parmesano, croton con ajo,

aderezo César de la casa
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Precios en moneda nacional incluyen impuestos. Propina no incluida. No se aceptan pagos en efectivo. Huéspedes con el plan de alimentos
Full Board disfrutan un 25% de descuento en alimentos marcados PREMIUM.
Huéspedes de nuestros hoteles hermanos con plan Todo Incluido disfrutan un 25% de descuento en alimentos y bebidas.
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Especialidades

Camarones Sellados * $ 429

Pasta de ajo, vegetales de temporada,
salsa de tomate, albahaca

Risotto de Mariscos  $ 499

Camaron, callo, mejillon, vegetales,
risotto al cilantro, parmesano

El Fettuccini de Langostae $ 8997

Esparragos, tomate cherry, manzana verde

Mar y Tierra $ 1,199Remum

Filete de res a la parrilla, langosta, puré de papa,
vegetales organicos

La Pesca
El Huachinango (225g) « $ 589

Cocido a fuego lento, paella cremosa con mariscos,
chistorra, pollo, salsa de azafran

La Cabrilla (225g) « $599

Poro braseado, acelga, barigoule de alcachofa

Langosta (395g) o § 1,399%eMium

Corn, tarragon sauce, organic vegetables,
mashed potatoes
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Al Grill

Calidad Choice
Filete de Res (225g) » $ 889

New York (340g) * $989
Rib Eye (395g) » $989

Calidad Prime
Filete de Res (225g) ©$1,119% MM

New York (340g) «$1,219PReMUM
Rib Eye (3959) ° $1’21 QPREMIUM

Carne Anejada en Seco Calidad Prime
Alimentacion de Pasto, Terminado en Maiz
Afiejado en casa por 21-45 Dias

T-Bone afejado (340g) ©$ 1,699EMM
Rib Eye Afiejado (340g) » $ 1,699
Cowboy Afejado (340g) * $1,699%MUM

Kansas City Afiejado (3409) ©$ 1,699 PREMIM

Porterhouse Afiejado (680g) ©$2,999 PREMIUM
(For two)

American Wagyu

Filete de Res (225g) » $1,699% =™

Seleccionar 2 Opciones
Puré de Papa Natural
Vegetales Organicos
Papa al Horno
Espinaca Cremosa
Papa Gajo o Cambray
Champifiones Salteados
Esparragos a la Parrilla
Macarrones con Queso
Esparragos con Bermesa
Brécoli con Bermesa

Salsas para Carne (a elegir)
Chimichurri, Romero,
Raiz Fuerte, Champifiones,
Salsa Bermesa

Precios en moneda nacional incluyen impuestos. Propina no incluida. No se aceptan pagos en efectivo. Huéspedes con el plan de alimentos
Full Board disfrutan un 25% de descuento en alimentos marcados PREMIUM.
Huéspedes de nuestros hoteles hermanos con plan Todo Incluido disfrutan un 25% de descuento en alimentos y bebidas.



