
Chef Patrón Giulio Lupori 

 
 
 

DOLCI /DESSERTS 
 

 
 
Pannacotta       $119 
Traditional Italian silky dessert served with red berries and chocolate sauce 
 
Sbriciolona di Frutta                           $159 
Fruit crumble with whipped cream and chocolate ice cream 
 

Tiramisú      Chef Choice $179 
Classic tiramisu served with passion fruit gelée and chocolate truffle 
 
Cannolo       $179 
Sicilian Cannolo with ricotta, chocolate chips and candied citrics cream, topped  
with pistachos, displayed on lemon curd 
 
Crostata di Mele       $159 
Apple cinnamon pie served with vanilla ice cream and milk caramel sauce 
 
Amante del Cioccolato       $179 
Eclaire filled with chocolate pastry cream, covered in mild bitter chocolate,  
accompained with coffe caramel, bitter chocolate truffle. 
 

Affogato nel Pallone  *PREMIUM     Chef Choice                         $239 

Vanilla ice cream with espresso coffee, brandy, presented under a chocolate  
dome, garnished with a fruit garden, chocolate bread crumbs and meringue 
 
 
 
 

 
Ask your waiter about all your gluten free options  

 
Prices are in Mexican pesos and include tax. Please note that we are unable to accept cash payments. Our All 

Inclusive & Meal Plan Guests enjoy a 25% food and beverage discount on items marked *PREMIUM 
 



Chef Patrón Giulio Lupori 
 
 
 

 
DOLCI /POSTRES 

 
 
 
Pannacotta        $119 
Tradicional postre sedoso italiano servido con salsa de frutas rojas y salsa de  
chocolate, frutas surtidas 
 
Sbriciolona di Frutta       $159 
Crumble  de fruta con crema batida y helado de chocolate 
 

Tiramisú     Elección del Chef        $179 

Tiramisú clásico con gelee de maracuyá y trufa de chocolate 
 
Cannolo       $179 
Cannolo con crema de ricotta, chips de chocolate, cítricos cristalizados, sobre  
salsa de limón 
 
Crostata di Mele       $159 
Tarta de manzana y canela con helado de vainilla y salsa de cajeta 
 
Amante del Cioccolato       $179 
Eclaire relleno de crema pastelera de chocolate cubierto de chocolate semi  
amargo, acompañado de caramelo de café, trufa de chocolate amargo. 
 
 

Affogato nel Pallone *PREMIUM    Elección del Chef $239 

Helado de vainillla con café espresso, brandy, servido con cupula de  
chocolate y jardín de frutas, meringue y pan de chocolate 
                                                                                                                                    

Pregunte a su mesero acerca de todas sus opciones libre de gluten 
 

Los precios son en pesos e incluyen impuestos. Tenga en cuenta que no podemos aceptar pagos en efectivo.                                                           
Nuestros huéspedes Todo Incluido y Meal plan disfrutan de un 25% de descuento en comida                                                                                                     

y bebidas en artículos marcados como PREMIUM 
 


